
2 -2. 放射性核種別の除去率の要約一覧表

前記 2-1のデータを放射性核種別、原材料別に集計し要約した。

2 -2ー l(日一 1)噌好飲料一ぶどう ージュース、ワインの放射性Srの除去事(%) 

k寸 ジュース製造 ロゼワイ Y 醸造 赤ワイン醸造 備 考

1 -6 BO 72 80 40 

日一3 62 91 77 

最平小~最均大
62 85.5 58.5 

80-91 40-77 

2-2-2 (n-2)堵好飲料一ぶど うージュース、ワインの放射性Csの除去率(%) 

k寸 ジュース製造 ロゼワイ Y 醸造 赤ワイン醸造 備 考

1 -6 BO 72 30 40 

n -3 70 50 

段平小~最均大
50 45 
30-70 40-50 

2-2-3 Cll-3)晴好飲料 一ぶどうージュース、ワインのBaの除去率(%) 

迂寸 ヅユース製造 ロゼワイン 醸造 赤ワイン醸造 備 考

n -3 98 98 97 自然安定元素

89 89 99 自種 時安定元意積 書

最平小~最均大
93. 5 93.5 98 
89-98 89-98 97-99 
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2-2-4 (ll-4)晴好飲料一ぶどうージュース、ワインのFeの除去率(%) 

kそ11ジュース製造 ロゼワイ Y 醸造 赤ワ イン醸造 備 考

日- 3 98 97 自然安定元来

96 91 E車時安定元主噴書

最平小~最均大
97 94 
96-98 91-97 

2-2-5 (ll-5)噌好飲料 一ぶどう ーヅユース、ワインのSrの除去率(%) 

kで ジュース創造 ロゼワイ Y 醸造 赤ワ イン醸造 古前 ヨ号

日- 3 89 99 97 自然安定元来

95 99 99 a I時安定元景 島署

最平小~最均大
92 99 98 
89-95 97-99 

2-2-6 (ll-6)晴好飲料 ーぶ どうージュース、ワ インのCaの除去率(%) 

k寸 ジュース製造 日刊行醸造 赤ワイン醸造 備 考

II -3 99 98 97 自然安定元来

92 90 安定元素噴霧栽培

最平小~最均大
99 95 93.5 

92-98 90-97 

2-2-7 (II-7)噌好飲料一ぶどうージュース、ワインのCsの除去率(%) 

kで ジュース製造 ロゼqイY 醸造 赤ワイン醸造 備 考

II -3 99 99 自然安定元紫

最平小~最均大
99 99 
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2-2-8 (II-8)晴好飲料一ぶどうージュ ース、ワインの Kの除去率(%) 

k寸 ツユース製造 ロゼワイ Y 醸造 赤ワイン醸造 備 考

U -3 98 95 自然安定元紫

93 85 安定元素噴霧栽培

最平小~最均大
95.5 90 
93-98 85-95 

2-2-9 (II-9)晴好飲料一ぶどうージ ュース、ワインのZnの除去率(%) 

k寸 ジュース製造 ロゼワイ Y 醸造 赤ワイン醸造 4稼 考

日一 3 62 99 85 自然安定元素

最平小~最均大
62 99 85 

」 一一

2-2-10(JJ-10)噌好飲料一ぶどう ージュース、ワインのAgの除去率(%) 

kで ジュース製造 ロゼワイ Y 醸造 赤ワイン醸造 備 考

日- 3 92 100 99 E震時安定元業噴書

最平小~最均大
92 100 99 

2 -2 -11 (II -11)噌好飲料 ーぶどうージュース、ワインのCoの除去率(%) 

kぞhジュース製造 ロゼワイY 醸造 赤ワイン醸造 備 考

II -3 89 95 95 f.{ I時安定元軍噴 E

最平小~最均大
89 95 95 
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2 -2 -12 (ロー12)農作物 ーハープーカミツレの放射性Csの除去率 (%) 

主セご
2 g /200me水 3 g /200me水

備 考
5分間煎出 Tamb. 5分間煎出 Tamb. 

n -3 59 49 55 48 Cs-134 
48 44 56 48 Cs-137 

最平小~最均大
53.5 46.5 55. 5 48 
48-59 44-49 55-56 48-48 

2 -2 -13 (U -13)農作物ーハープー シナノキ (菩提樹)の放射性Csの除去率(%) 

kそ11 2 g /200mi7l< 3 g /200me 水
考備

5分間関出 Tamb. 5分間煎出 Tamb. 

日- 3 83 89 87 Cs-134 
77 70 79 70 Cs-137 

最平小~最均大
80 79.5 79 78.5 
77-83 70-89 70-87 

2 -2 -14 (日一14)農作物ーハープー薬草の放射性Csの除去事(%) 

誌でi 2 g /200mi水 3 g/200mi 水
備 考

5分間煎出 Tamb. 5分間煎出 Tamb. 

n -3 35 Cs-134 
42 Cs-137 

最平小~最均大
38.5 
35-42 
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2-2-15 (町一1)良作物一葉菜ーほうれんそうの放射性Srの除去率 (96)

ょや ドヲイ?I)-~ 水 il 決剤水洗 下ごしら スチーム 水 気1弗 OC.総or，鋪 備 考
(OC) えと煮歯応 あく抜き あく綾き あくt友き 総 齢制

[ -1 [9 J 90 表ifii汚染

70 経恨汚染

[ -2 [25J 27 79 82 笠1 56 92 表面汚染

33 66 66 65 71 75 経恨汚染

1 -6 8072 20 表面汚染

平 均 30 72.5 74 20 46 63.5 80 83.5 
最小-，厳大 27-33 66-79 66-82 27~65 56-71 70-90 75-92 

2-2-16 C!V-2)農作物一葉菜一ほうれんそうの放射性 Iの除去率 (96)

誌や トヲイ ?I)-~ 水 洗 洗剤水洗 下ごしら スチーム 水 煮沸 OC.総or釧 備 考
(DC) えと煮沸 あく抜き あく抜き あく絞き 総飾品(悦

lV-1 93 Fallout(C) 

平 均 93 
念I[、~最大

2-2-17(!V-3)農作物一葉菜ーほうれんそうの放射性Csの除去率 (96)

ょや ドライ ?I)-~ 水 il 洗剤水洗 下ごしら スチーム 水 議君臨 OC.総or醐 備 考
(OC) えと煮沸 あく綾き あく依き あく銭き *l.蛤あ{悦

[ -1 [9 J 95 表蔚汚染

ω 経線汚染

[ -2 [25J 8 78 80 12 n 95 表面汚染

25 44 37 44 50 60 経椴汚染

1V-1 59. 89 Fallout(C) 

平 均 16.5 67.5 58.5 28 63.5 n.5 n.5 
最小~最大 8-25 44-89 37-80 12-44 5か~n ω寸 5 ω......95 
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2 -2 -18 (町一4)良作物一葉菜ープロッコリの放射性Csの除去率(%)

ょや ドライ?I}-/ 水 洗 洗剤水洗 スチーム 水 煮沸 4あ{量!.級 総or紛級. 備 考
(DC) あく銭き あく彼き あく抜き or飢餓 スチーム品m

1-1 [9] 90 表面汚染

70 経線汚染

I -2 [25] 93 9~ 66 72 92 表面汚染

68 72 70 51 75 緩骨量汚染

平 均 80.5 83 68 61. 5 80 92 万
最小~最大 68-93 72-94 6か~70 51-72 70-90 

2-2-19 (IV-5)農作物一葉菜ーブロッ コリの放射性Csの除去怒(%)

ょや ドライクリーy 水 洗 洗浄l水洗 スチーム 水 煮沸 紛(臨色紙 総or!M級. 備 考
(DC) あく銭き あく抜き あく抜き or獄級 7.t-1.あ{総

( -1 [9] 95 表面汚染

90 経線汚染

1-2 (25) 91 92 28 84 92 表面汚染

21 89 o7 90 経線汚染

平 均 91 56.5 58.5 布.5 92.5 92 90 
最小~最大 21-83 28-89 o7-84 9ト 95

2 -2 -20 (IV -6)農作物ー葉菜ーサラダ菜の放射性Srの除去率(%)

ょや 水洗い 水 海ぎ 水洗後の可食部 水洗後の可食倒i 備 考
u悌 15分UJJ

lV-2 50 82 成熟期汚染

76 92 半熱期汚染

61 84 首期汚染

平 均 62.3 86 
最小~最大 印-76 82-92 

-60-



2-2-21 CN-7)農作物ー葉菜ーサラダ菜の放射性Ruの除去率 (96)

おや 水 洗い 水 t握ぎ 水洗後の可食部 水筑後の可食部 備 考
煮沸15分間

1V-2 回 76 成型事期汚染

79 91 半熟期汚染

57 82 箇1I1汚染

平 均 63 83 
最11、~段大 日-79 76-91 

2 -2 -22 (IV -8 )農作物一葉菜ーサラダ菜の放射性Csの除去準 (96)

おぞきそ 水洗い 水滋ぎ 水銃後の可食部 水洗後の可食剖l 備 考
煮沸15分間

1V-) 36-50. 42-66 Fallout(C) 

1V-2 53 76 成然期汚染

79 91 半熱期汚染

57 82 lsM汚染

平 均 48.5 63 83 
最小~最大 36.......66 出-79 76-91 

2 -2 -23 (町一9)農作物一葉菜ーサラダ菜の放射性 Iの除去率 (96)

おや 水洗い 水濯ぎ 水洗後の可食部 水洗後の可食書官 備 考
1J:悌15分間

IV-2 [31) 81 表面汚染
65.......93 4時間内

34 ヨE蘭汚染
26.......49 20時間後

IV-) 13-52 Fallout(C) 

IV-2 回 76 成熟期汚染

79 9) 半熟期汚染

57 82 百5期汚決

平 均 32.5 57.5 63 83 
量1I、~量生大 13-る2 26-93 日....... 79 76-91 
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2 -2 -24 (町ー10)良作物一葉菜ーキャベツのKの除去事(%) 

よそで 冷 凍 缶 3古 書1 t体 水洗 持続り障さ. 196温潰 296盗漬 備 多. 

あく抜き 車&錫

1 -4 [5. 81 32 44 

平 均 32 44 
最小~最大

2 -2 -25 (町一11)農作物一葉菜ーキャベツのSrの除去率(%)

よ尽きそ 冷 凍 缶 結 君主 沸 水洗 時鰍~tt 196短波 296盗潰 備 考
あく銭き 枇鱒

1 -2 (32) 55 

平 均 55 
最小~簸大

2 -2 -26 (町ー12)農作物一葉菜ーキャベツの放射性Csの除去率(%)

ょや 冷 E量 缶 結 害t 沸 水洗. 外銚りt!. 196鑑i1f 296盗潰 備 量管

あく抜き 枇鈴

1 -4 [5. 81 。 。
平 均 。 。
最小~最大

2 -2 -27 (町一13)農作物ー葉菜ーキャベツのPo-210の除去率 (96)

よet冷 百量 缶 結 ~・ 沸 水洗 時鰍りS~. 196短波 296t!五漬 備 考
あく抜き 枇 D

IV-1 15-46 

平 均 30.5 
最小~最大 15-46 

2 -2 -28 (!V-14)農作物一葉菜ーはごろもかんらんの放射性Srの除去率 (96)

よぞそ冷 凍 缶 捻 煮 沸 水洗 時錬りtt 196復漬 296'盗潰 信 考
あく銭き 枇銭

1 -2 (35) 7.8 58.8 

平 均 7.8 58.8 
最小~最大

」 ー
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2 -2 -29 (町一15)農作物ー葉菜ーはごろらかんらんの放射性Csの除去率(%)

訴ぞで冷 8草 缶 E量 主主 t事 水洗 純取り~t 1 961短波 2%盗漬 備 タd 

あく抜き 枇総

1 -2 [35J 25.8 77.1 5.2 

平 均 25.8 77.1 5.2 
最小~最大

2 -2 -30 (町一16)農作物一葉菜ーだし、おうの放射性!の除去準 (96)

比寸水 洗い 水語E ぎ ~ 沸 備 考

1V-1 22 Fallout(C) 

平 均 22 
最小~最大

2 -2 -31 (IV-17)農作物一葉菜ーパセリの放射性 lの除去浮 (96)

云寸 水洗い 水濯ぎ 需主 言島 備 考

IV-1 13 Fallout(C) 

平 均 13 
経小~最大

2 -2 -32 (町一18)農作物一葉菜ーパセリの放射性Csの除去率 (96)

lよ寸 水 tた い 水濯ぎ 煮 習鼻 幅量 考

1V-1 39. 40 Fallout(C) 

平 均 39.5 
Q.小~最大 39-40 

2 -2 -33 (町一19)農作物一葉菜ーかぶはぼたんのPo-210の除去率 (96)

ぷ± 水淡い 水混ぎ 書E 古都 備 考

IV-l 52 Fallout(C) 

平 均 52 
最小~最大

-63-



2 -2 -34 (町一20)良作物一葉菜ーセロリの放射性 Iの除去率 (%)

l主マ 水洗い 水濯ぎ 煮 沸 総 考

1-2 (31) 47 n 表面汚染
43 ~ 55 72 --86 4時!日l内

34 表面汚染

32 --37 20時間後

平 均 40.5 n 
最lJ、~絞大 32 --55 72 --86 

2 -2 -35 (!V-21)農作物一葉菜ーカリ フラワーの放射性 lの除去率(%)

よ寸 水洗い 水 j震 ぎ 書主 t骨， 備

1 -2 [31) 70 88 表面汚染

48 --87 85 --90 4時間内

64 表面汚染
ω--69 20時間後

平 均 ol 88 
最小~最大 48 - 87 85 --鈎

2 -2 -36 (町一22)農作物一葉菜の i化合物の除去率(%)

ぷ± 水洗い 水濯 ぎ 煮 ~ 4倍 司雪

1-6Na80 ω メチル !大気汚染

30 ヨウ紫大気汚染

平 均 45 
最小~最大 30 ~ 60 
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2 -2 -37 (町一23)農作物一果菜ーきゅうりの放射性Srの除去率(%)

誌や 水泌ぎ 水洗い， ソユース 浪 絡 煮 沸 倍 詰 酢漬け フライ 備 考

スライス

( -2 [35) 64.6 緩銀汚染

平 均 64.6 
級小~最大

2 -2 -38 (町一24)農作物ー果菜ーきゅうりの放射性Csの除去率 (96)

よきで 水滋ぎ 水没い. フユース 濃 縮 煮 自第 缶 詰 酢漬け フライ 備 考
スライス

( -2 [35) 94.1 84. 7 経機汚染

平 均 94. 1 84.7 
最小~最大

2 -2 -39 (町一25)農作物一果菜ートマトの放射性Srの除去率 (96)

ょや 氷滋ぎ 水Il¥:い， ゾユース 濃 縮 煮 沸 缶 詰 酢漬け フライ 量量
スライス

( -2 (32) 28.3 Falloul 

(-68072 20 36 30 大気汚染

平 均 28.3 20 36 30 
最小~最大

2 -2 -40 (町一26)農作物一果菜ートマトの放射性lの除去率 (96)

ょや 水溢 きE水Il¥:い. ジュース 漉 給 煮 自船 缶 誌 酢漬け フライ 備 考
スライス

1 -2 (31) 77 百 表面汚象

54-95 51-92 4時間内

51 表面汚染

47-56 20時間後

平 均 64 75 
:ft /(、~最大 47-95 51-92 
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2 -2 -41 (町一27)良作物一果菜一こしょうの放射性 Iの除去率(%)

よぞで 水 1起ぎ 水i!い， ジュース iI: 絡 煮 を島 缶 誌 酢漬け フライ 備 考
スライス

I -2 (31) 56 66 表面汚染
日-59 66-68 4時間内

平 均 56 66 
最小~厳大 53-59 66-68 

2 -2 -42 (IV -28)農作物ー線菜ーたまねぎの放射性Srの除去率(%)

よ~ 水 洗 L、 皮むき取り. 備 考
水洗い.煮沸

( -2 (32) 37.1 Fallout 

平 均 37.1 
級小~最大

2 -2 -43 (町一29)良作物ー板菜ーはるたまねぎの放射性 Iの除去率 (96)

よ尽空 水 洗 L、 皮むき取り. 備 考
水没い.煮沸

IV-1 82 Falloul(C) 

平 均 82 
最小~綬大

2 -2 -44 (町一30)良作物一様菜ーはるたまねぎの放射性Csの除去率(%)

訟尽T水 洗 L、 皮むき取り. 備 昔宮
水洗い，煮沸

IV-1 64. 83 Falloul(C) 

平 均 73.5 
般小~置を大 64-83 
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2 -2 -45 (IV -31)良作物一般菜ーさつまいもの放射性Srの除去務(%)

X 
まるごと煮悌(~、も/水〉 まるご 皮 皮むきまるごと煮沸Q、ν*)皮むき 水洗い.街詩

と電子 む まるご あく 備考
4/111/111/1 オープ き 4/111/111/1 と屯子 銭き

ttlも1.1% ン ~・&1. 1% t-1'1 

[ -2 [35] 15 26.5 経恨汚染

平 均 15 26.5 
最小~最大

2 -2 -46 (lV -32)農作物ー椴菜ーさつまいもの放射性Csの除去率 (%)

にマ
まるごと気吻(いも/水) まるご 皮 皮むきまるごと煮沸(tνホ)皮むき 水洗い， 缶1吉

と電子 む まるご あく 備考
4/111/111/1 オーブ き 4/111/111/1 と電子 抜き

いも1.1% ン 塩/かもし1% オ-1'1

[ -2 [35] 26.2 1.4 経線汚染

平 均 26.2 1.4 
級小~最大

、-

2 -2 -47 (IV -33)農作物一般菜ーじゃがL、ものKの除去率 (%)

~ 
まるごと~滞 (いも/水〉 まるご 皮 皮むきまるごと煮'lt(I‘ν本〉 皮むき 水洗い.缶詰

と電子 む まるご あく 備考
4/111/111/1 オープ き 4/111/111/1 と電子 後き

郎、(，1.1% ン ~‘も1.1% t-1'1 

[ -4 [5，8J 10 18 10 17 19 II 25 24 4 

平 均 10 18 10 17 19 11 25 24 
最小~最大

2 -2 -48 (IV -34)農作物一般菜ーじゃがし、もの放射性Srの除去率(%)

大
まるごと煮沸 (~、も/水〉 まるご 皮 皮むき 水洗い， 缶紡

と電子 む 皮むきまるごと フライ まるご あく 備考
4/111/111/1 オーブ き 煮沸 と電子 t伝き

塩/tも1.1% ン t-1'1 

1 -2 [32] 24.2 Fallout 

1 -6ω72 64 50 大気汚染

平 世ヨ 44.1 50 
最小~最大 24.2-64 

可

dpo 



2 -2 -49 (!v -35)農作物一般菜ーじゃがし、もの放射性Csの除去率 (96)

lX 
まるごと煮沸(いも/水〉 まるご 皮 皮むきまるごと{，(務Gν本) 皮むき 水洗い.缶詰

と電子 む まるご あく 備 考

4/111/111/1 オーブ き 4/111/111/1 と電子 抜き
いもし 1% ン 塩/1札 1%オ-1'1

[-4 [5. 81 10 16 25 22 36 。 13 。 4 
平 均 10 16 25 22 36 。 13 。 4 
最小~最大

2 -2 -50 (町一36)農作物一線菜ーじゃがし、ものPo-210の除去lf-¥(96) 

lX 
まるご 皮 皮むき 水洗い， 缶鈷

皮煮沸 と電子 む 皮むきまるごと (身)煮協 まるご あく 備考
オーブ き と電子 抜き
ン オー1'1

IV-1 22-55 幻~る5

平 均 38.5 41 
最小~般大 22~る5 幻~る5

2 -2 -51 (!v -37)農作物一般築ーにんじんのKの除去率 (96)

~ 
まるごと謀長悦(人移/水〉 まるご 皮 皮むきまるごと煮沸(人事/心 皮むき

と電子 む まるご 備 タd 

4/111/111/1 オープ き 4/111/111/1 と電子
t/Iも1.1% ン w凶1.1%オー1'/

[ -4 [5. 81 ~ お 47 36 33 16 44 24 3 

平 均 37 35 47 36 33 16 44 24 3 
最小~最大

2 -2 -52 (町一38)農作物一般菜ーにんじんの放射性Srの除去$(96) 

~ 
まるごと煮沸(人事書/水〉 まるご 皮 皮むき

と電子 む ~むきまるごと煮湧 まるご 備 考
4/111/111/1 オープ き と電子

llIl、も1.1% ン オ幽1'/

1 -2 [32) 19.4 Fallout 

平 均 19.4 
最小~最大
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2 -2 -53 (町一39)農作物一線菜ーにんじんの放射性Csの除去準 (96)

山そ
まるごと煮沸(人参/水) まるご 皮 皮むきまるごと気悌(版/本〉 皮むき

と電子 む まるご 備 考
4/111/111/1 オーブ き 4/111/111/1 と電子

監/凶1.1% ン 自/1も1.1% オ-1')

1 -4 [5. 8) 14 18 46 34 55 。24 40 。
平 均 14 18 46 34 55 。24 40 。
必1I、~最大

2 -2 -54 (町一40)農作物一線菜ービー ト根のKの除去率 (96)

大
まるごと煮沸(恨/;J<.) まるご 皮 皮むきまるごと役所1(IV*) 皮むき 酢漬け 百械け

と電子 む まるご 大綴/ 1I、恨/ 備考
4/111/111/1 オーブ き 4/111/111/1 と電子 iff 2: 1 酢 2:1

1I1も1.1% ン 量/1札 1% t-1') 

1 -4 [5， 8) 10 14 19 20 23 13 10 15 10 32 44 

平 均 10 14 19 20 23 13 10 15 10 32 44 
ゑ1I、~最大

2 -2 -55 (町一41)農作物一線菜ービー ト椴の放射性Csの除去率 (96)

~ 
まるごと煮沸〈被/水〉 まるご 皮 皮むきまるごと祭悌(祖/紛 皮むき 青惜け 酢漬け

と電子 む まるご 大被/ 小椴/ 備考
4/111/111/1 オープ き 4/111/111/1 と電子 酢 2:1 酢 2:1

l!1'bI.1% ン 1I吋1.1% t-1'/ 

1 -4 [5， 8) 34 72 55 60 64 6 17 12 13 。。
平 均 34 72 55 60 64 6 17 12 13 。。
最小-n大

2 -2 -56 (町一42)農作物一線菜ーかぶのPo-210の除去率 (96)

大
まるごと煮沸 (根/水〉 まるご 皮 皮むき 酢漬け 酢漬け

と電子 む 皮むきまるごと煮沸 まるご 大根/ 小般/ 備考
4/111/111/1 オーブ き と電子 酢 2:1 酢 2:1

~'M.I% ン ト1'/

lV-1 53 

平 均 53 
最小~最大
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2 -2 -57 (!v -43)農作物一きのこのKの除去率(96) 

lX 
非可会 2%食 冷水か 冷水か 削除k沸騰水 缶詰 乾物の 備 考
都除安 温水煮 ら沸騰 ら沸騰 経くl経く2 水もど

t略 続くl経く2 国ゆで 回ゆで し 汚染糊リ きのこ名

回ゆで 国ゆで

1 -4 (5. 81 82 Fallout(C) くろらっlまたけ

85 あんずたけの類

~ ゃぎたけ

73 ぬめりいくら

77 小ぬめりいくら

平 均 80.2 
最小~最大 73-85 

2 -2 -58 (町一44)農作物一きのこの放射性Srの除去率 (96)

~ 
非百I食 2%食 冷水か 冷水か 沸膝水 沸腿水 街 S者 事E物の 備 迫d長

総除去 温水煮 ら~脆 ら沸騰 餐く l餐<2 水もど
lJ 緩くl経く2 回ゆで 回ゆで し 汚染種別 きのこ名
図ゆで 回ゆで

1 -2 [28] 10-30 80 50 Fallout(C) マシュルーム

平 均 80 50 
厳小~級大 10-30 

2 -2 -59 (町一45)農作物一きのこの放射性Csの除去率 (96)

lX 
非可食 2%食 冷水か 冷水か 務騰水 沸騰水 缶詰 乾物の 備 考
総除去 塩水煮 ら割~a ら沸脆 軽く1 軽く2 水もど
務 緩く l経く 2 回ゆで 回ゆで し 汚染種別 きのこ名
回ゆで 回ゆで

1 -2 [28] 50 80 経根汚染 マシュルーム

70 表面汚染

I -4 (5. 8) 97.5 82. 86 94.6 Fallout(C) きはだちちたけ

88 97.4 からはったけ

98.2 

97.8 あかちちたけ

57 79 うぐ わす ~dHlt

82 くろらっばたけの類

85 あんずたけの類

84 ゃぎたけ

80 ぬめりいくら

91 小ぬめりいくら

平 均 50 花 92. 75 97.8 花 86.8 84.4 
70-80 88- 97.4-57-86 79- 8か~91

最小~最大 97.5 98.2 94.6 

n
U
 

7
a
 



2 -2 -60 (N -46)農作物ーまめ類ーさやえんどう，の放射性Srの除去率 (96)

~ 
水~手軽取り 仕分け あく綾き

D浮i遊rec&t縫v水in選ing別:11.
水草E煮沸 缶詰 備

水it浮通産品質あく 浮遊盗水 ぎ i.t-/.水 あく依き
爽除選別仕分抜き 選別選別

1 -2 [26] 93 95 97 96 表面汚染

[ -2 [32] 36 Fallout 

平 均 93 95 97 66 
最小~最大 3&v!lf 

2 -2 -61 (町一47)農作物ーまめ類ーえんどうの放射性Srの除去率 (96)

ぷて
水洗焚取り 仕分け あく抜き Di rect vining. 

水1接 煮沸 浮遊&盗7)(選日11.缶紡 備 考
水洗浮滋品質あく 浮遊底水 ぎ 1トL 水 あく抜き
爽除選gll11士分抜き 選別選glJ

1-2 [25] 61 61 68 70 表面汚染

44 43 67 70 経線汚染

平 均 52.5 61 43 6677哨.5 70 
最小~綬大 44崎i

2 -2 -62 (町一48)農作物ーまめ類一えんどうの放射性 Iの除去率 (96)

にマ
水 it爽取り 仕分け あく後き Direct vining. 

水温 煮沸 浮遊&温水選別.缶詰 備 考
水洗浮遊品質あく 浮遊復水 ぎ 1←ι 水 あく鍛き
爽除選別仕分妓き 選別選別

[ -2 [31] 67 77 表面汚染
4&v!l( 65--91 4時間内

33 表蔚汚染
32N3( 20時間後

平 均 50 τI 
政1I、~最大 32N9( 65---91 

2 -2 -63 (町一49)農作物ーまめ類一えんどうの放射性Csの除去率 (96)

次
水洗爽取り 仕分け あく依き Direct vining. 

水漏 煮沸 浮遊&温水選別.街路 備 考
水洗浮遊品質あく 浮遊温水 ぎ スチーム 水 あく後き
爽除 選別 {土う子 t友き 選別 i裳})IJ

1 -2 [25] 61 64 70 72 表面汚染

5 22 3 40 50 経線汚染

平 均 33 
242イ3M 

3 55 61 
最小~最大 シ61 40--70 50-72 

句

t



2 -2 -64 (!v -50)良作物ーまめ類ーグ1)ーンピースの放射性Srの除去率 (96)

lX 
水洗爽取り {士分け あく抜き 水決1-2時間

水j霊 煮t除 百倣浄、*浮遊 缶lli 備 考
水洗 W-1Ii品質あく 浮遊 温水 ぎ A←L 水 選別、あく銭き
爽除 選別 {土分 後き 選81J選別

1-1 [9] 70 表面汚染

70 体内汚染

平 均 70 70 
最小~最大

2 -2 -65 (!v -51)農作物ーまめ頬ーグリーンピースの放射性Csの除去事 (96)

~ 
水 洗 爽取 り 仕分け あくf友き 水洗 1--2時!日!

水瀧 煮沸 商科先浄、水浮遊.缶稔 備 考
水洗 浮遊品質あく 浮遊 JiI，水 ぎ At-t. 水 選別、あく抜き
爽1徐 ~glJ 仕分 彼き 選別選81J

1-1 [9] 72 表問汚染

50 体内汚染

1-6 R083b 。
平 均 50 72 。
最小~綾大

2 -2 -66 (!v -52)農作物ーまめ類ーさやいんげんの放射性Srの除去率 (96)

[ミマ
水洗爽 取 り 仕分け あく銭き Direct vining. 

水混 煮沸 浮遊&出水選81J.缶詰 備 考
水洗浮遊 品質あく 浮遊盗水 ぎ λトL 水 あく放き
爽除 選jJlJ 仕分 綾き 選81J 選~jJlJ

lV-2 43 63 成熟期汚染

46 72 開花期汚染

平 均
4434~.5 4t o7.5 

訟IJ、~責主大 63~7: 

2 -2 -67 (町一53)農作物ーまめ類ーさやいんげんの放射性Ruの除去率(%)

~ 
水洗爽取り 仕分け あく抜き Di rect vining. 

水滋 煮沸 浮遊&出水選別.缶詰 備 考
水洗浮遊品質あく 浮遊温水 ぎ At-t.水 あく銭き
爽除選別仕分 t友き 選別選別

lV-2 33 61 成熟期汚染

76 90 開花期汚染

平 均 54.5 
7651ゆ5{ 

最小~最大 33~7{ 
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2-2-68(町一54)農作物ーまめ類ーさやいんげんの放射性Csの除去率 (96)

X1 
水洗爽 取 り f扮 Ij あく抜き Direct vining. 

水滋 煮沸 浮遊&温水選別.缶詰 術i 考・
水洗浮遊品質あく 浮遊抱水 ぎ 1千-L 水 あく依き
爽除 選別仕分 抜き 選日1) 選別

N-2 14 74 成"-!':Wl汚染

2 48 開花期汚染

平 均 8 61 
政 1)、~最大 ふ14 48帽'7~

2 -2 -69 (N-55)農作物ーまめ類ーいんげんまめの放射性Srの除去率 (96)

lX 
水洗爽取 り 仕分け あく依き Di rect vining. 

7)(滋 煮沸 浮遊&盗水選glJ.缶詰 備 考
水洗浮遊品質 あく 浮遊塩水 ~ 7，f-/. 水 あく抜き
爽除選別仕分 抜き i選gl) 選日1)

( -2 (35] 0.2 46.5 経恨汚染

平 均 0.2 46.5 
最小~最大

2 -2 -70 (N -56)農作物ーまめ類一いんげんまめの放射性Csの除去率 (96)

(文
水洗 爽取り 仕分け あく依き Oi rect vining. 

水滋 煮主事 浮量産&盗水選別.缶詰 備 宮E
水洗浮遊 品質 あく 浮遊 鼠71< ぎ スチーL 水 あくt友き
爽除選別 仕分 抜き 選別選別

1 -2 (35] 9.8 63.2 経線汚染

平 均 9.8 63.2 
最小~最大

〈鎌田 惇)
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2 -3. 放射性核種の牛李Lから乳製品への移行の要約

2-3-1. 牛乳の組織

牛乳は水分と固形物に 2大別される 。固形物の主要な偶成成分は、脂肪、蛋白質(カゼ

イン等)、乳繕および無機物である。

主要構成成分の存在割合を表 2-3 - 1に示す。

表 2-3 - 1 牛乳の組成

存在割合の変動範囲 平 均
主 成 分

(% ) (% ) 

水 分 85.5-89.5 87 

2. 固形分 10.5-14.5 13 

(イ) 脂 肪 2.5-6.0 4.0 

(ロ) 蛋由貿 2.9-5.0 3. 4 

(/¥) 乳 糖 3.6-5.5 4.8 

(ニ) 無機物 0.6-0.9 0.8 

2 -3 -2. 乳製品

開乳を静置あ るいは遠心分離すると 、脂肪を主成分とするクリームと脱脂乳に分けられ

る。クリ ームからバターが製造さ れる。ク リームからバターを製造した時の残りの部分を

ノfターミ jレクという 。

脱脂乳及び全乳に凝乳酵紫や酸を加えると蛋白質(カゼイン)が絹ごし豆腐状に凝固す

る。こ れをカ ー ドという 。 カードをさいの目状にカッティングし，押し固めたものを生チ

ーズという。カ ードを分離した後得られる液状の部分をホエーという。チーズを作る原料

が，脱脂乳か全乳かによって，生チーズ文はホエー中の脂肪含量がことなる 。

バターミルク やホエー中の主要成分は，乳糖と無機物であるが、こ れ らの制産物は、廃

棄さ れる こと なく、ベ ビーフード、パン、菓子、アイスク リームなどの添加物 として利用

される。・OSr，'37Csおよび， 3' 1は、脂肪画分にはごくわずかしか移行いないが、クリー

ムのパターミルク中にはその歩留りに相当する原乳の数%-十数%存在するので、チーズ
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の原料が全乳か脱脂乳かによって若干こと なる。

図 2-3 - 1に上記 3核種の主要乳製品への移行割合を示す。
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( 18. 4) 
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ホエ ー
(78.5) 

7.8/82.7/81. 9 

自費チ ーズ
(2.7) 
6.311. 6/3. 9 

ホエー
(78. 9) 

86.2/82.9/80.。

図 2-3 -1. 乳製品の歩留り(* )と放射能核 積の移行割合
(* * 90Sr/ ， nCs/ ' ~1 1) R.Kirchmann・・・ による。

レンネットチーズか酸チ ーズかによって、90Srのチーズへの移行割合が大きくことなる。

牢本意 Retrospective des etudes sur la decontamination du lait et la respartiton 

des produits de fission majeurs dans les derives Proceedings of Seminar on 

Radioactivity Transfer during Food ProceSsing and Cul inary Preparation 231-

249. 1989 

〈大桃洋一郎〉
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